DESSERT MENU DEI
MENU DOLCI

Lalce

DELIZIA DI LIMONE

house made limoncello cake, amalfi
lemon curd, and zabaglione. 16

TIRAMISU

espresso soaked lady fingers,
marsala wine, mascarpone
sabayon, atucun cocoa. 16

SPICED PEAR MERINGATA CF

mulled wine reduction,
ricotta cream, hazelnut. 14

TORTA SETTEVELI

seven elements of chocolate
cake, sponge, hazelnut praline,
chocolate mousse. 14

AFFOGATO

italian roast espresso, biscotti, and
house-made vanilla gelato. 12

GELATO

chocolate, vanilla, pistachio
or seasonal flavor. 11

SORBETTO

seasonal selection 1]

Cochktails

ACT IV FINALE

ESPRESSO COCKTAIL

vodka, caffe liqueur, espresso,
amaro zucca, cacao nib 20

CORAGGIO

our take on a carajillo with spiced
brandy, ligor 43, galliano l'autentico,
espresso, demerara 16

PISTACHIO MARTINI

vodka, crema di pistachio liqueur,
amaro montenegro, vanilla
hazelnut sciroppo, lemon oil,
pistachio crumble 16

Cafpé e Té

espresso. 5
macchiato. 6
americano. 6
decaffeinato. 6
latte. 6
cappucino. 6
assorted teas. 4

AMARI NEAT

Averna

Braulio

CioCiaro

CioCiaro Extra Bitter
Cynar

Fernet Branca
Fernet Branca Menta
Fernet Vittone Menta
Meletti

Montenegro

Nonino

Nonino Reserva

See the Elephant
Sfumato Rabarbaro
Vecchio Del Capo

Vecchio del Capo Reserva

Zucca Rabarbaro

AMARI 50/50
Braulio Amaro / Benedictine
Amaro CioCiaro / Galliano Ristretto

Amaro Montenegro / Nocino

GRAPPA/SHERRY
Grappa di Barbera
Grappa di Moscato
Grappa di Nebbiolo

Triana Pedro Ximenez

CELLO/SAMBUCA/CREMA

Caravello Orangecello
Meletti Limoncello

Pallini Peachcello

Pallini Raspcello

Strega Limoncello
Luxardo Sambuca

Romana Sambuca

Fabrizia Limoncello Crema

Fabrizia Pistachio Crema

Lessert Wines

BY THE GLASS

Cappellano Barolo Chinato 2018. 22
La Miraja ‘La Ribota’. 15

Malvira Birbet Brachetto 15

Marco De Bartoli 'Vecchio Samperi'. 19

Quintarelli Recioto della Valpolicella 2007. 49

Consuming raw or undercooked meats,

poultry, seafood, shellfish or eggs may
@imcreose your risk of foodborne illness.



